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Weihnachtsmenii
2. Gang: GriefSnockerlsuppe
Menge Zutaten Zubereitung
6og weiche Butter schaumig rithren, nach und nach
120 g Hartweizengrid{»
2 Eier . zugeben, mit
Salz _
Muskatnuss ) wilrzen
Y Bd. Petersilie fein schneiden und unter den Teig mischen, Teig 30 Minuten quellen lassen
2 Karotten schilen, in sehr feine Streifen schneiden
Probenockerl kochen, mit 2 angefeuchteten Teeloffel Nockerl formen, in
kochendes Salzwasser einlegen und halb zugedeckt 15 — 20 Minuten ziehen
[assen
geschnittene Karottensty:te dazu geben, mit
Petersilie garnieren
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